Speiseplan Festo Scharnhausen

26.10.- 30.10.2026 Montag

0 Vollkornnudeln
= mit Gemiiseragout
(Karotten, Kohlrabi
MthEQZEfIJ Romanabohnen)
dazu Obstsalat
und Naturjoghurt

Vollkornnudeln

Menii 1 mit
Gemiseragout
Menii 2
Drei "Kofta"

Rindfleischballchen mit
Gemdse und WeilRkase
dazu Knoblauch Dip
und Zwiebeln

Menii 3

"Pulled Turkey"
Burger
mit Zwiebeln, Salat
und Barbecue Sof3e

Aktionstheke

Reis

Beilagen Kartoffel Wedges

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)

Suppe

Menusalat
Salatbuffet 100 g
Gemiseauswahl

Salate/Gemiise

Desserts Beeren Joghurt

Bunter Obstsalat

Anderungen vorbehalten!

Die Auszeichnung der Allergene erfolgt an der Ausgabe
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: siehe Aushang im Betriebsrestaurant
+ = Schweinefleisch / * = Vegetarische Kost

Dienstag

Késeknépfle
mit Emmentaler Kédse
und Vegetarischer
RahmsoBe *
dazu Tagesgemiise
und Tagessalat

Kaseknopfle
mit Emmentaler Kase
und Vegetarischer
RahmsofRle

*

Schweinehalssteak
mit Majoran Zwiebeln
und BratensoRe
+

Aus dem Wok!
Hahnchen Mangocurry
mit Asiagemdise
und Kokosmilch

Teigwaren
Duftreis
Bratkartoffeln
Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Mendusalat
Salatbuffet 100g
Gemdiseauswahl

Eierlikor Quarkcreme 16
20

Bunter Obstsalat
Lactosefrei / Glutenfrei / Vegan

Mittwoch

Gebratener Reis
mit Ei, Gemiise
Bohnen,Karotten,
Brokkoli)
und Sojasofle *
dazu Tagessalat
und 1 Apfel

Gebratener Reis
mit Ei, GemUse
und SojasoRRe

Paniertes
Putenschnitzel
"Wiener Art"
mit Zitrone
und BratensoR3e

Vom Girill!
Gebratenes Zanderfilet
mit
Mandelbutter

Pommes frites
Teigwaren
Salzkartoffeln
Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Mendisalat
Salatbuffet 100g
Gemiiseauswahl

Panna Cotta
mit Kirschen

Bunter Obstsalat

L ( JOBSFIT . "
Die Mendilinie mit dem -Logo entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard”

Donnerstag

Spaghetti
mit Walnuss-
Kréuter Pesto
und
Friihlingszwiebeln*
dazu Tagesgemiise
und
Naturjoghurt

Bauerpfanne
mit Kartoffeln, Fleisch
Wourst und Ei
+

Spaghetti
mit Walnuss-
Krauter Pesto
und Frihlingszwiebeln

1/2 Hahnchen
aus dem Ofen

Dukaten Chips

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Mendusalat
Salatbuffet 100g
Gemiiseauswahl

Schokoladen Pudding

Bunter Obstsalat

_‘_r/

Freitag

Gebackenes
Rotbarschfilet
mit Zitrone
und RemouladensoBe
und Salzkartoffeln
und Linsensalat

Gemusebratling
mit
Tomaten Dip

Gebackenes
Rotbarschfilet
mit Zitrone
und Remouladensolie

"Kuy Teau
Phnom Penh"
Kambodschanische
Rindfleischsuppe

Kartoffelsalat
Salzkartoffeln

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Mendusalat
Salatbiffet 100g
Gemiseauswahl

Tagesdessert

Bunter Obstsalat
CATERING

mahlzeit!
Philitia Festo Scharnhausen Ansprechpartner:

fiir die Verpflegung in Betrieben, Behdrden und Hochschulen und wurde von der G. zshrer
Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) zertifiziert.

Tel.: 0172 2980466



