Speiseplan Festo Scharnhausen

05.10. - 09.10.2026

v
JOBSFIT

Mit Gemuss zum Erfolg!

Menii 1
Menii 2
Meni 3

Aktionstheke

Beilagen
Suppe
Salate/Gemiise

Desserts

Anderungen vorbehalten!

Montag

Kressenudeln
mit
SahnesoBe*
und Tagesgemiise
dazu Bunter
Obstsalat

Kressenudeln
mit
SahnesolRe

*

Gerostete Maultaschen
mit Ei, frischen
Krautern und
Bratensolle
+

Vom Grill!
Putenschnitzel
mit Ananas Kokossofte

Kartoffelsalat
Reis

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Mendisalat
Salatbiffet 100g
Gemuseauswahl

Heidelbeeren Quark

Bunter Obstsalat

Die Auszeichnung der Allergene erfolgt an der Ausgabe

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: siehe Aushang im Betriebsrestaurant

+ = Schweinefleisch / * = Vegetarische Kost

Dienstag

Laugenknédel
mit
Wurzelgemiisesofe
(Karotten, Sellerie,
Lauch)

*

und Tagessalat

Laugenknddeln
mit
Wourzelgemisesolie

Currywurst
mit wirziger
Spezialsolle

+

Aus dem Wok
Lammgeschnetzeltes
"Provence"
mit Bohnen, Tomaten
und Zwiebeln

Pommes Wellenschnitt
Reis

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Menusalat
Salatbiffet 100g
Gemuseauswahl

Stracciatella Mousse

Bunter Obstsalat

Lactosefrei / Glutenfrei / Vegan

Mittwoch

Rindergulasch (Bug)
mit Zwiebeln
und Paprika,

dazu Teigwaren,
Tagesgemiise
und Obstsalat

Késespatzle
mit Emmentaler Kase
Roéstzwiebeln und
vegetarischer RahmsoRe

Rindergulasch
mit Zwiebeln
und Paprika

Vom Girill:
Fischburger
mit Coleslaw, Tomate
und Salat

Teigwaren
Knédel

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Menusalat
Salatbiffet 100g
Gemiseauswahl

Karamellbananen
auf Naturjoghurt

Bunter Obstsalat

JOBSETT

Die Meniilinie mit dem

Donnerstag

Vollkornpasta
mit Goudakése,
Tomaten und
Rucola
*
dazu Bohnensalat
und 1 Apfel

Vollkornpasta
mit Gouda Kase
Tomaten und
Rucola

*

Paniertes
Hahnchenschnitzel
"Wiener Art"
mit Zitrone
und BratensoRe

Vom Girill:
Gebratener Schweinebauch
"Asiatische Art"
mit GemUse-SojasoRe
+

Teigwaren
Pommes frites
Reis
Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Menusalat
Salatbiffet 100g
Gemiseauswahl

Vanillepudding
mit SchokoladensofRle

Bunter Obstsalat

-Logo entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard”

fur die Verpflegung in Betrieben, Behérden und Hochschulen und wurde von
der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) zertifiziert.

e

Freitag

Backfisch
mit Zitrone
und Sauce Tartar
dazu Kartoffelsalat
und Tagessalat

Kartoffel-
Brokkoliauflauf
mit
TomatensolRe

*

Backfisch
mit Zitrone
und Sauce Tartar

Ceasar Burger
Ciabatta mit
Hahnchenbrust
Salat und
Ceasar Dip

Gebackene Kartoffeln
Kartoffelsalat

Siehe Aushang im
Betriebsrestaurant oder
im Intranet
(Tagesspeiseplan)
Menusalat
Salatbiffet 100g
Gemuseauswahl

Tagesdessert
Bunter Obstsalat

CATERING

... mahlzeit!

Philitia Festo Scharnhausen Ansprechpartner:

Tel.: 0172 2980466



